
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

MENU SAISON, 85. 
 
 

SALADE DE HOMARD AUX POMMES CHINOISES 
- 

       ETUVÉE DE COQUILLES SAINT-JACQUES AUX TRUFFE S FRAICHES 
- 

                                                                                    MAGRET DE PIGEON RÔTI A L’OS, 
Champignons Sauvages d’Hiver, Salmis de Cuisses en Croustillant 

- 
DESSERT AU CHOIX 
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LE GRAND MENU D’HIVER 2012, 115. 
 

(Servi pour l’ensemble de la table jusqu’à 13h30 et 21h15) 
 

HUÎTRES GILLARDEAU EN GELÉE D’EAU DE MER AU CRESSON  ET CAVIAR D’AQUITAINE  
- 

NAVARIN DE HOMARD ET PUREE DE POTIMARRON,  
Brunoise de Racines d’Hiver 

- 
       FOIE GRAS DE CANARD EN HABIT VERT, FINES ASPERGES VERTES AU WOK 

Dans un Bouillon Truffé 
- 

FILET DE BICHE AUX GRAINES DE PARADIS 
            Purée de Châtaignes, Céleri et Potimarron, Sauce Grand Veneur 

- 
PLATEAU DE FROMAGES AFFINÉS 

 
Dessert 

 
BROCHETTE ANANAS ET MANGUE CARAMELISES, 

Brunoise de Letchis, Billes Piña Colada et  Coulis de Vieux Rhum 
 

 
 


