
  
 

 

 
 

 
Entrée / Plat /Dessert : 39 € 

 
 

 
Les entrées : 12 € 

 Œuf parfait d’Hiver, Butternut en trois textures 

 Tartare de Saumon et Poireaux en Deux Façons, 

 Gambas à la Plancha, Bouillon Coco Citronnelle  

 Foie Gras de Canard, (Suppl. 10 €)  

Compotée de Courges  

 
Les plats : 20 € 

 Poulpe, en Croûte d’Herbes, Polenta et Petits Légumes 

 Pêche du Jour, Purée du Moment 

 Contre-Filet de Bœuf de Chalosse, (Suppl. 15 €) 
Frites au Couteau, Sauce Bordelaise  

 Magret de Canard, Sauce Champignons,  
Gratin de Pommes de Terre et Carottes Rôties 

 
Les desserts : 9 € 

 Riz au Lait, Crémeux Praliné, Glace Noisette 

 Mi-Cuit Chocolat, Glace Chocolat 

 Poire Pochée Caramel, Pain d’Épice, Sorbet Poire 

 Assiette de Fromages Affinés 
 

                             
 
 
 
 
 

Toutes nos viandes et nos volailles sont d’origine française 

Les informations sur les allergènes présents dans les plats sont à votre disposition à la réception. 


